
Feestinspiratie 
2025 - 2026

Keurslager Pauwels



Feestelijk aperitieven - warme hapjes

Warme ovenhapjes (12 stuks)									         € 18,50  
	 bladerdeeghapje, ovenklaar (pizza, kaasrolletjes, vidétjes)

Mini worstenbroodjes (12 stuks)								        € 16,50  
	 bladerdeeghapje met ons eigen heerlijk gehakt, ovenklaar

Hartige wafeltjes  (6 stuks)										          € 12,50  
	 wafeltjes met verrassende toppings: geitenkaas-honing, zalm,  
	 zongedroogde tomaatjes	

Mini steakburgers (9 stuks)										          € 19,50  
	 mini hamburgers met cheddar kaas, BBQ saus in een  
	 mini brioche broodje



Feestelijk aperitieven - koude hapjes

Feestelijke salades:  
krabsalade, zeefestijn, scampi in look, haring in dille, …  
Perfect voor op toastjes.

Tapasschotel (4 personen) 										          € 45,00  
fijne apero-charcuterie schotel (salami, Parmaham,  
Italiaanse worst, kipfilet madras) aangevuld met lekkere olijven,  
tapenade en zuiderse hapjes

La Plancha Jambon (4 personen) 								        € 29,50	
degustatie plank van onze beste hammen Parma, Superano,Italiaanse Alpenham, 
Bellotaham met heerlijke meloenparels afgewerkt met Parmezaanschilfers

Ontdek onze huisbereide wildpatés (hert, fazant en everzwijn) 
Perfect als koud hapje op een robuust stuk brood of lepeltje  
met confituur naar keuze.





Tomatenroomsoep (onze klassieker)			   € 8,00 / L 
met veel gehaktballetjes

Broccolisoep met kruidenkaas			   € 9,00 / L 
zachte roomsoep met kruidenkaas en gehaktballetjes 

Thaise kokossoep met kip en chili-olie			   € 9,00 / L 
velouté van pastinaak en gehaktballetjes    

Soepen



Carpaccio van rund			   € 15,20 / pers. 
flinterdun gesneden rundsfilet, krullen van Parmezaan, afgewerkt met 
rucola en truffelmayonaise

Porchetto tonnato			   € 15,20 / pers. 
rosé gebakken Brasvar varkensgebraad met sausje van tonijn,  
ansjovis en kappertjes

Noorse visschotel			   € 16,20 / pers. 
Gerookte zalm, heilbot en gerookte paling met bijpassend garnituren

Ontdek ook onze heerlijke wildpasteien.

Huisbereide wildpastei van fazant, everzwijn of hert

Lekker idee: op een getoast rozijnenbroodje met bijpassende confituur  
en een goed glas rode wijn	

Stijlvolle starters
koud





Kaaskroketten (4 stuks)										          €  12,50 

Varkenswangen kroketten (4 stuks)							      €  16,50 

Garnaalkroketten (4 stuks)									         €  19,50 

Witloof met Parmaham 										          €  10,50 / pers.

Oostends vispannetje huisbereid							       €  16,50 / st. 
vis recht van ’t zeetje met onze heerlijke vissaus

Sint-Jacobsschelp												            € 14,50  / st. 
met toefje puree 

Stijlvolle starters
warm





 

VLEES & SAUS

Ballotine van kipfilet belle flamand  							       € 19,50 / 2 pers. 
	 met champignonsaus

Kalkoen in jachtsaus  												            € 19,50 / 2 pers.

Varkenshaasje Brasvarken										          € 20,50 / 2 pers. 
	 met roze pepersaus

Varkenswangen 													             € 20,50 / 2 pers. 
	 in zwarte pepersaus met gebakken witloof & spekjes	

WILD 

Fazantfilet Brabançonne											           € 24,50 / 2 pers. 
	

Let op: Aardappel- en groentegarnituren apart bij te bestellen.

Warm groenteassortiment										          € 18,50 / 2 pers.  
	 Gekarameliseerd witloof, boontjes met spek, spruitjes,  
	 worteltjes en gratin-toefje	

VISGERECHT

Gegratineerd vispannetje met witte wijnsaus				    € 24,50 / 1 pers.

Smaakvolle hoofdgerechten
vanaf 2 personen



 

ONZE HEERLIJKE STOOFPOTJES  (1 kg  = 3 pers.) per kg te bestelling

Everzwijnragout met appeltjes									         € 30,50 / kg 
	 een lekker winters stoofpotje, van het fijnste vlees van het everzwijn	

Hertenkalfragout met spekjes, spruitjes en boschampignons	 € 38,50 / kg 
	 het beste vlees van het hert in een heerlijk wildsaus, een winters topgerecht

Vol-au-vent van Belle Flamande kip							       € 23,50 / kg 
	 vidékoekjes apart bestellen

Runderstoofvlees met Bornemse trippel						      € 25,50 / kg

Winters stoofpotje van kip										          € 28,50 / kg 
met spruitjes, schorseneren en pompoen 

COMBINEER JE HOOFDGERECHT MET ONZE HEERLIJKE GARNITUREN, 

AARDAPPELVARIATIES EN SAUZEN



Gevuld appeltje met veenbessen (2 stuks) 	 €  8,00

Gekarameliseerd witloof (4 stuks) 	 €  7,00

Warme groenten en garnituren

Schoteltje met groentjes om op te warmen: 	 € 18,50 / 2 pers. 

Warm groenteassortiment



Kroketten (10 stuks) 			   € 4,50 

Aardappelgratin (500 g) 			   € 8,00 

Aardappelpuree (500 g) 			   € 6,00 

Aardappelvariaties

€ 9,00 / 500 ml

Champignonsaus

Jachtsaus

Roze pepersaus

Peperroomsaus

Bearnaisesaus

Vleessaus - jus

Grand veneur (wildsaus)

Sauzen



Feestelijk gevulde kalkoen
Onze kalkoenen worden uitgebeend en opgevuld met heerlijk  
kalfsgehakt, boschampignons, cognac en truffel.

Gevulde kalkoen (tot 8 - 10 pers.)			   € 90,00 / st.

Gevulde babykalkoen (tot 5 - 6 pers.)			   € 70,00 / st.

Gevulde kalkoenfilet (vanaf 4 pers.)			   € 32,50 / kg

Extra service: 
Laat je kalkoen bakken en versnijden door ons:

 
kalkoen 	 +		 € 35,00

babykalkoen 	 +	 	 € 30,00



• Hazenfilet

• Fazant (hen & haan)

• Parelhoenfilet

Tot eind januari vind je wildgerechten, vers wild en paté  
in onze koeltoog. Vraag onze wildfolder!

• Hertenfilet

• Hertenragout

• Everzwijnragout

• Eendenborstfilet

Wild

Beef Wellington (± 1 kg) 	 € 69,50 / kg

Kant-en-klaar, enkel in de oven te plaatsen. 
Heerlijk met onze jus-saus.

Feestgebraad



Feestdiner 1 
€ 150 / 4 pers.

APERITIEF: 

Warme hapjes  
(3,00 / pers.)

VOORGERECHT: 

Garnaalkroketten  
( 2,00 / pers.)

+ garnituur

HOOFDGERECHT: 

Kalkoen in jachtsaus

HOOFDGERECHT SIDES:

Kroketten (20 st.), warme groentjes

DESSERT: 

Huisgemaakte chocomousse

Feestmenu
Speciaal voor jou geselecteerd



Feestdiner 2 
€ 170 / 4 pers.

APERITIEF: 

Warme hapjes  
(3,00 / pers.)

VOORGERECHT: 

Kaaskroketjes  
(2,00 / pers.)

+ garnituur

HOOFDGERECHT: 

Fazantfilets Brabançonne 

HOOFDGERECHT SIDES:

kroketten (20 st.), warme groentjes

DESSERT: 

Advocaat-taartje

Met deze menu’s bezorgen wij u een zorgeloze avond.  
Alle gerechten worden meegeleverd in wegwerpbare verpakking.  
Schuif rustig je voetjes onder tafel, maak het jezelf  
comfortabel en geniet.





Gourmet Klassiek (vanaf 2 pers.) –				    € 14,95 / pers.
Biefstuk, BrasVarken-filet, hamburger, kipwok, chipolata, 
cordon bleu, kipfilet, schnitzel

Gourmet Signature Pauwels (vanaf 2 pers.) 		  € 18,95 / pers.
Filet wit-blauw, lomo, astridje, pita met looksaus, parelhoenfilet,  
Italiaanse salciccia, cordon bleu, kipschnitzel

Wildgourmet (vanaf 2 pers.)			   + 	 € 10,50 / pers.
Hert, eendenborst, fazant en kwarteleitje met spek

Kidsgourmet 	  			   €   6,95 / pers.
mini-burger, chippo-worstje, kipfiletje + verrassing 

Fondue (vanaf 2 pers)				    € 14,95 / pers.
Kip, rund, varken, spekrolletjes, pens, grillworst, balletjes

Mix fondueballetjes				    €   9,00 / schotel
Kleurrijke mix van 24 vleesballetjes

Groenteschotel (per 2 pers) 				    € 15,00 / 2 pers.
Rauwkostschotel van gemengde salade, tomaat, komkommer,  
worteltjes en boontjes

Warm groenteassortiment				    € 18,50 / 2 pers.

schoteltje met groentjes om op te warmen:  
gekarameliseerd witloof, boontjes met spek, 
appeltje met veenbessen, jonge worteltjes en een gratin-toefje

Aardappelsalade (500 g) 			   €   5,00 / verpakking 
Gebakken krieltjes (500 g) 			   €   5,00 / verpakking

Feestelijk tafelen
gourmet & fondue



Charcuterieschotel (vanaf 4 pers.) 					     €   16,95 / pers.
	 met huisbereide charcuterie en salades

Charcuterieschotel “deluxe” (vanaf 4 personen)		 €  29,50 / pers
	 onze charcuterieschotel aangevuld met tomaat-garnaal,  
	 gevuld eitje,asperges met beenham en gebakken kippenboutje	

Kaasbuffet													             € 20,50 / pers.
	 Selectie van binnen- en buitenlandse kazen, in kleine  
	 porties versneden, met noten, fruit & medjoul dadels.

Kaasbordje van de chef									         €   8,00 / pers.
	 een klein assortiment kaas als snoepje voor na de maaltijd

Extra’s

Vers gebakken stokbrood 								        €   1,55 / st.
Noten-rozijnenbrood  									         €   5,95 / st.

Feestelijke schotels





Advocaat-taartje 			   € 4,50
Chocomousse  			   € 4,50
Kaasbordje van de chef  			   € 8,00
   Klein assortiment kaas als afsluiter van je maaltijd

Desserten van Dries



BESTELLEN VOOR DE FEESTDAGEN KAN ENKEL

IN DE WINKEL, NIET ONLINE.

Voor Kerst: uiterlijk op vrijdag 19/12

Voor Nieuwjaar: uiterlijk op 26 /12

Let op:  
Na deze data kunnen bestellingen geweigerd worden wegens overbezetting.

Belangrijk

OPENINGSUREN GEDURENDE DE FEESTDAGEN:

Dinsdag 23/12: 8u00 - 12u30  

Woensdag 24/12: enkel bestellingen afhalen tussen 9u00 - 13u00u

Donderdag 25/12: bestellingen tussen 10u00 - 12u00

Vrijdag 26/12: open van 10u00 - 12u30u & 13u30 - 18u00

Zaterdag 27/12: open van 8u00 - 16u00

Zondag 28/12: gesloten

Maandag 29/12: gesloten

Dinsdag 30/12: 8u00 - 12u30 

Woensdag 31/12: enkel bestellingen afhalen tussen 9u00 - 13u00

Donderdag 1/1 gesloten

Vrijdag 2/1 gesloten

Zaterdag 3/1 gesloten



Puursesteenweg 90  
2880 BORNEM
03/889 07 08

Keurslager
Pauwels

OPENINGSUREN:
Dinsdag  8u00 - 12u30 & 13u30 - 18u00

Woensdag  8u00 - 12u30 & 13u30 - 18u00

Donderdag  8u00 - 12u30 & 13u30 - 18u00 

Vrijdag 8u00 - 12u30 & 13u30 - 18u00

Zaterdag 8u00-16u00 doorlopend

Zondag en maandag gesloten

Wij wensen u alvast een  
zalig kerstfeest en een voorspoedig

2026!
Keurslager Pauwels

RUIME PARKING ACHTERAAN (ingang via de Breevenstraat)


